
Oh! Vino nuevo 2023

DESCRIPCIÓN BREVE

Robles te presenta el reflejo más puro de la uva Pedro Ximénez y la vendimia del año. 
Un vino nuevo que conserva el carbónico natural de su fermentación, la frescura de
sus matices de manzana ácida y pera fresca, y la ligereza alcohólica de solo 10 grados. 
 
El asombro de la uva fresca… ¡Oh!
 

NOTAS DE CATA

Visual: Brillante, de color amarillo pálido con destellos verdosos que reflejan su  
              frescura.
 
Nariz: Aromas intensos que evocan la pera fresca, manzana ácida y la inconfundible
            gominola de manzana en nariz. Un viaje olfativo que nos remonta a los viñedos
            de Montilla-Moriles.
 
Boca:  Sensaciones frescas en el paladar, gracias a una acidez que refresca y revitaliza.
            Ligero en boca. a causa de su bajo grado alcohólico.

Excelente aperitivo y como acompañamiento de platos frescos y complejos, como 
una ensalada de bacalao con naranja. También puede acompañar quesos para 
untar, trucha, mariscos y pescados en general.

GASTRONOMÍA

FICHA TÉCNICA

VARIEDAD DE UVA: Pedro Ximénez

GRADO ALCHÓLICO: 10 % vol.

VEJEZ PROMEDIO: Cosecha

LOGÍSTICA UNIDAD:
Alto: 32 cm.
Largo: 7,5 cm.
Ancho: 7,5 cm.

LOGÍSTICA CAJA CONTENEDORA:
Unidades por caja: 6 BOT
Alto: 34  cm.
Largo: 23,5 cm

Peso: 1,25 kg.
Contenido: 750 ml.
COD. EAN: 8412655111192

Ancho: 16 cm.
Peso: 7,5 kg.
COD. EAN: 

EMBALAJE PALET:
Unidades por palet: 720
Unidades venta caja contenedora: 6

Cajas contenedora por palet: 120
CAJAS contenedora por TANDA: 24
TANDAS por palet: 5

LOGÍSTICA PALET:
Alto: 184 cm.
Largo: 120 cm

Ancho: 80 cm.
Peso: 900 kg.
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CONTACTO
Ctra. Córdoba-Málaga N-331, Km. 47,5     bodegasrobles.es
Apartado de Correos 55, 14550 Montilla CÓRDOBA (ESPAÑA) 
Telf: +34 957 650 063  Fax: +34 957 653 140    

          info@bodegasrobles.com




