
Moscatel Robles

DESCRIPCIÓN BREVE

Selección de las mejores uvas de Chenin Blanc en cajas de 15kg. Estrujado. Prensado. 
Selección de mosto escurrido. Desfangado estático.

NOTAS DE CATA

Color caoba con tonos yodados. Sabor suave, dulce, notas a pasas y frutas confitadas. 
Aromas a frutos maduros, compotas y mermeladas.

Es un vino perfecto para una apertura de contrastes con aperitivos como el foie 
y los quesos fuertes o como sorprendente fin de fiesta con todo tipo de postres 
dulces como tartas de fruta, bizcochos, puddings, hojaldres, etc. ya que aporta un 
toque de acidez y frescura.

GASTRONOMÍA

FICHA TÉCNICA

VARIEDAD DE UVA: Moscatel

GRADO ALCHÓLICO: 15 % vol.

VEJEZ PROMEDIO: 1 año

©Bodegas Robles. Todo nuestro esfuerzo ha sido en vino.

LOGÍSTICA UNIDAD:
Alto: 32 cm.
Largo: 8,5 cm.
Ancho: 8,5 cm.

LOGÍSTICA CAJA CONTENEDORA:
Unidades por caja: 6 BOT
Alto: 33,5  cm.
Largo: 27 cm.

Peso: 1,66 kg.
Contenido: 1 l.
COD. EAN: 8412655110102

Ancho: 18 cm.
Peso: 9,96 kg.
COD. EAN: 84126556000416

EMBALAJE PALET:
Unidades por palet: 570
Unidades venta caja contenedora: 6

Cajas contenedora por palet: 95
CAJAS contenedora por TANDA: 19
TANDAS por palet: 5

LOGÍSTICA PALET:
Alto: 188 cm.
Largo: 120 cm

Ancho: 80 cm.
Peso: 970 kg.

CONTACTO
Ctra. Córdoba-Málaga, N-331, Km.47,5 km,			             Apartado de Correos, 55. 14550 Montilla CÓRDOBA (ESPAÑA)
Telf: +34 957 650 063, Fax: +34 957 653 140				             bodegasrobles.es info@bodegasrobles.com
www.bodegasrobles.es


